MONTRUBIMAC . onerubi

Tipus de vi: Blanc

Varietat: Macabeu

Grau alcoholic: 11,5%

Elaboracié: Veremat al setembre de 2016, olesprés duna Heugerq
sobremaduracié i una exigent seleccié de raims. Fermentacid
pqrcial amb les peﬂs, 1 crianca de 4 mesos en bdtes de roure
frances de 300 litres. Posterior afinament en atuells de ceramica
de 300 litres durant un mes.

Produccié: 1000 ampolles de 75 cl.

Sol: Calcari-argilés

Tempera’cura ideal de servei: 12°C - 13°C

Nota de tast: De color groc intens. En nas suau, frqgant amb
notes citriques i de fruita exotica. En boca d'entrada sedosa i suau
té bona untuositat i un final fresc.
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