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GAINTUS vERrTICAL I_I\/R

D.O. Penedés mont I’Ubf

Tipo de vino: Tinto

Variedad: Sumoll

Grado alcohdélico: 13,5% vol.

Elaboracion: Vinificacidén con pre-maceracion en frio, extracciones
suaves a base de pigeage, fermentaciones y maceraciones largas
(45 dias). Posterior envejecimiento 14 meses en roble francés de
primer uso y 24 meses en botella.

Produccion: 1.000 - 2.000 botellas numeradas

Suelo: Pizarra

Temperatura ideal de servicio: 14°C - 16°C.- Aconsejable
decantacion.

Notas de cata: Bautizado con el nombre de una via de escalada de
los Pirineos, Gaintus es el fiel reflejo del afan de innovacion de
Montrubi. Una innovacion que se traduce en la investigacion, la
recuperacion y posterior vinificacion de la variedad Sumoll, una
uva mediterranea practicamente extinguida de la que sdlo quedan
200 hectareas cultivadas en Catalunya.

Gaintus es un vino complejo y vivo. El color es rubi intenso y en
nariz se despierta balsamico, con matices cereza y toques tostados.
En boca es especiado, maduro y tierno, con una viva acidez que le
aporta frescor y claros recuerdos de cereza sobre un fondo mineral
y balsamico.



