HMR WHITE I_I\/R

D.0. Penedés mont I’U_bi

Tipo de vino: Blanco

Variedad: Xarello

Grado alcoholico: 12,5% vol.

Elaboracion: Maceracion pelicular pre-fermentativa en frio y
posterior crianza sobre finas lias, después de la fermentacion a
baja temperatura.

Produccion: 12.000 - 20.000 botellas 75 cl.

Suelo: Calcareo-arenoso

Temperatura ideal de servicio: 8°C - 10°C.-

Notas de cata: HMR White es un mono-varietal de Xarello de
viejos vinedos plantados en suelos poco productivos, en la
parte alta del Penedés.

De concepcion joven y afrutado, en nariz se presenta muy
perfumado, potente, con recuerdos de hierbas aromaticas
como el hinojo verde.

Gran protagonismo de la fruta varietal fresca, manzana verde,
pera y pina tropical, con notas de flores blancas como el
jazmin.

Marcado final con un dejo vegetal muy agradable, muy frescoy
con ligeras notas minerales.



